Pro-Tech
CHEF

Smoothie-Mixer 400 W Pro-Tech CHEF

Bedienungsanleitung

Ubersetzung der Original-Gebrauchsanweisung



Flr den Hausgebrauch. Lesen Sie die Anleitung vor der Verwendung durch, bewahren Sie sie fiir den spateren Gebrauch auf und geben Sie sie zusammen mit
dem Gerat an zuklnftige Benutzer weiter.

Allgemeine Sicherheitshinweise

1. Geben Sie keine heiRen Lebensmittel oder Flussigkeiten (>60 °C) in den Mixbecher.

2. Uberpriifen Sie regelmiRig, ob das Gerat und das Netzkabel unbeschidigt sind.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich immer an einen autorisierten
Techniker. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen Servicetechniker oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren zu vermeiden.

3. Wahrend des Betriebs des Gerits ist es verboten, es zu bewegen oder seine beweglichen Teile zu beriihren, um versehentliche Verletzungen zu vermeiden.
4. Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

5. Das Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen und verstehen die damit verbundenen
Risiken.

6. Es ist verboten, das Produkt zu nahe an einen Herd zu stellen, um Schdden am Produkt, Brande oder Verletzungen zu vermeiden.

7. Reinigen Sie das Produkt nach dem Gebrauch rechtzeitig. Waschen Sie Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, mit Wasser ab. Seien Sie
beim Entleeren des Behalters und beim Reinigen der Teile vorsichtig. Achten Sie auf die scharfe Klinge, um Verletzungen zu vermeiden (tragen Sie
Schutzhandschuhe).

8. Setzen Sie dieses Produkt keinen hohen Temperaturen, starken Magnetfeldern oder brennbaren und explosiven Gasen (z. B. Erdgas, Methan usw.) aus,
um eine Beschadigung der Komponenten oder einen Brand zu vermeiden.

9. Dieses Gerat ist fiir den Gebrauch in Haushalten und dhnlichen Umgebungen bestimmt, wie zum Beispiel: — Personal-Kiichen in Geschaften, Biiros

und anderen Arbeitsumgebungen;

- landwirtschaftliche Betriebe;

- Gaste in Hotels, Motels und anderen Beherbergungsbetrieben;
Beschreibung des Gerits

1. Mixbehalter

li } 2. Dichtungsring

3. Klinge und hinterer Teil des Behalters

Q 2 4. Motorgehduse
l 5. Taste
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Hinweise vor dem ersten Gebrauch

ﬁi 1. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, griindlich (siehe Kapitel ,Reinigung”)

=60T %@ 2. Die Temperatur von Lebensmitteln und Flussigkeiten darf 60 °C nicht tiberschreiten. Das Volumen darf die maximale Kapazitét nicht
Uberschreiten.



3. Setzen Sie den Behilter mit dem Sockel auf den Motorblock, drehen Sie den Behilter gegen den Uhrzeigersinn und driicken Sie die Taste,
o =" um den Mixvorgang zu starten.
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@ 4. Drehen Sie den Mixbehilter beim AusgieRen des Saftes gegen den Uhrzeigersinn, um den Behélterboden zu 16sen.
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%—'."JL i 5. Reinigen Sie das Gerat nach dem Gebrauch rechtzeitig und fiihren Sie die Wartung gemaR den Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung
[ % und Wartung” durch.
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Zubereitung von Saft und Smoothies

1. Schneiden Sie 100 g Zutaten in Stiicke von weniger als 1,5 cm und geben Sie diese in den Mixbehalter.

2. GieRen Sie 150-240 ml Wasser, Milch oder eine andere Flissigkeit hinzu und schieben Sie den Boden des Mixbehdlters fest auf.
3. Setzen Sie zunichst den Sockel des Mixbehilters auf und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn.

4. SchlieBen Sie das Geréat an die Steckdose an und driicken Sie die Taste 30 Sekunden lang.

5. Lassen Sie die Taste los, schalten Sie das Geréat aus und gieRen Sie

den Saft aus dem Behalter. Hinweis:

1. Zu den Zutaten, die gemixt werden kdnnen, gehéren Gurken, Trauben, Erdbeeren, Apfel, Orangen, Karotten und Bananen.

2. Die Menge der hinzugeflgten Flissigkeit darf 400 ml nicht Giberschreiten.

3. Die Temperatur der Zutaten sollte 60 °C nicht iberschreiten.

4. Mixdauer: 30 Sekunden, maximal ein Zyklus pro Smoothie. Wenn die Zutaten nicht vollstandig piriert werden kdnnen, starten Sie einen weiteren 1-
minutigen Zyklus. Lassen Sie das Motorgehduse nach zwei Zyklen 6 Minuten lang abkihlen.

5. Wir empfehlen, 30 Sekunden lang zu mixen und dann 3 Minuten lang ruhen zu lassen.

Reinigung und Wartung

1. Ziehen Sie das Netzkabel ab, nehmen Sie den Mixbehélter vom Motorgehause ab und entfernen Sie den Messereinsatz aus dem Behilter.
2. Waschen Sie alle Teile in Wasser mit etwas Reinigungsmittel.

3. Trocknen Sie sie nach Schritt 2 griindlich ab.

4. Wenn die Teile mit Obst- und Gemisesaft verschmutzt sind, reiben Sie sie vor dem Waschen mit einigen Tropfen Speisedl ein.

5. Mixen Sie mit der Schnellstart- und Stopp-Funktion mehrmals Wasser, damit sich der Mixbehélter nach dem Gebrauch besser reinigen lasst.
Hinweis:

1. GieRen Sie keine Flissigkeit in den Motorsockel, reinigen Sie ihn nur mit einem feuchten Tuch.

2. Verwenden Sie zur Reinigung des Produkts keine scheuernden Reinigungsmittel oder dtzenden Flussigkeiten (z. B. Benzin oder Aceton). Schalten Sie

den Mixer vor der Reinigung unbedingt aus. Die Klinge des Schneidwerks ist sehr scharf. Achten Sie bei der Reinigung auf Ihre Sicherheit.

3. Wenn Sie das Produkt langere Zeit nicht benutzen, bewahren Sie es in einem sauberen und trockenen Zustand auf. So verhindern Sie, dass Feuchtigkeit den
Motor beschadigt und dessen Funktion beeintrachtigt.

Warnung

1. Bei ungewohnlichen Vorkommnissen wie z. B. ungewdhnlichen Gerauschen, Geriichen, Rauchentwicklung usw. ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose.

2. Wenn das Produkt nicht funktioniert: Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel richtig angeschlossen ist, ob der Schalter eingeschaltet ist und ob das Zubehér richtig
installiert ist.

3. Bei einem Wasseraustritt Gberprifen Sie, ob der Dichtungsring korrekt montiert ist (z. B. ob er verdreht oder verbogen ist).

Wenn das Produkt nach Durchfiihrung der oben genannten Uberpriifungen immer noch nicht funktioniert, wenden Sie sich bitte an das zustindige
Servicecenter, wo man lhnen Service und Beratung bietet.

Technische Daten

Produktcode: PT42002

Modell: B21

Leistung: 400 W

Stromversorgung: AC 220-240 V, 50-60 Hz



Behdltervolumen: 400 ml (BPA-freier Kunststoff)

Klingen: 4 Edelstahlklingen mit Ice Sabre-Technologie Bedienung:
Druckschalter fir schnelle Bedienung

Pflege: Vollstandig zerlegbares Design fiir einfache Reinigung
Gewicht: 1,01 kg



